LES SAISONS

Croustillants d"Escargots au Confit de Canard
Et sa Petite Salade de Printemps
Ou
Asperges Blanches des Landes, Sauce Hollandaise
o

Merluchon de Ligne a la Tomate eI au Basilic
Ou
Paupiette de Filet de Dorade aux Piquillos, Sauce Moutarde
>

Piéce du Boucher aux Echalotes, Pommes Miettes
Ou
Ballotine de Caille Farcie au Foie Gras, Sauce Ivoire
Et ses Pites Fraiches
Ao

Macaron aux, Fraises « Gariguette » et son Sorbet
Ou
Doéme Rhubarbe, Ceeur Coulant da la Fraise
Ou
Sélection de Fromages Affinés
o

50€

MENU « MA CUISINE DU MOMENT »

(Sauf Dimanche et Jours Fériés

Filets d’ Anchois Frais Marinés au Basilic
Ou
Salade Tiede de Fond D Artichaut aux Copeaux de Jambon de Pays
oo

Pavé de Maigre de nos Cotes juste Poélé au Fenouil Sauvage
Ou
Grenadin de Veau Poélé aux Légumes du Printemps, Mini Ratatouille Gratinée au
Parmesan
>o

Petite Nage de Fraises a la Menthe Fraiche
Ou
Sélection de Fromages Affinés
>

35 € Les 3 plats
ou
27 € une entrée et un plat ou un plat et un dessert



